
Bodomin Kartanon joululounas 7-22.12.2016

Alkuruokabuffet

Mustaherukkasilliä
Sillikaviaaria
Sitrussilakkaa
Loimutettua siikaa ja siianmätikastiketta
Katajanmarjalla maustettua jääkellarin lohta ja omena-sinappidressing
Kylmäsavulohimoussea, piparjuuri-fenkolihilloketta ja mallasleipää
Kevyesti savustettua luomupossurilletteä, 
mustapippuri-hapankermaa ja pikkelöityä sipulia
Maustepippurilla maustettua ankanrintaa ja aniksella maustettua luumua
Inkiväärillä maustettua katkarapu-porkkanasalaattia ja porkkanadressing
Perinteistä sienisalaattia
Rosollia ja punajuurismetanaa
Versosalaattia ja omena-vinaigretteä
Keitettyjä perunoita
Leipävalikoima, levitettä ja kirnuvoita

Lämpimäksi ruoaksi

Viisimausteella maustettua pitkään haudutettua härän briskettiä, 
kanelilla maustettua kurpitsapyrettä, pikkelöityä punakaalia, 
paahdettua perunaa ja portviinikastiketta

Jälkiruokabuffet

Mantelikakkua, rusinakompottia ja kanelikermaa
Mousse karamellisuklaasta ja hillottua kirsikkaa
Maitovanukasta ja karpaloa
Tähtianiksella maustettua hedelmäsalaattia ja vaniljakastiketta
Aurajuustoa ja piparkakkuja

MGC Ry:n jäsenille ja heidän vierailleen  44,00€

Normaali hinta     49,00€

Bodomin Kartanon joululounas tarjolla arkisin

7-22.12.2016 Klo 11.30 – 16.00

Pöytävaraukset:

Mikko Heinonen | 050-66145 | mikko.heinonen@lumopalvelut.fi

Kaarlo Pinola | 045-670 9969 | kaarlo.pinola@lumopalvelut.fi


